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Your choices...your memories...
your unforgettable day!



verschiedene vorspelsen

Pilze mit einer Uberraschungs - Fiillung
Zucchini gefullt mit Hackfleisch & Reis
Gefllltes Ei mit herzhafter Senfsofle
Gefullte Kartoffel mit Lachs & Orange
Geflllte kleine Tomaten mit Kasekreme
Gerollter Schinken mit Kasesolle
Geraucherte
Lachsrolle mit Joghurtsofie & Dill
Gefullte Weinblatter mit Reis & Gewlrzen
Fleischklofichen mit aromatischen Gewirzen
Frittierte Zucchini- Kroketten
Kasekroketten mit Dill - Aroma
Auberginenkroketten mit verschiedenen Kasesorten
Teigtaschen gefillt mit Hackfleisch

Fischkroketten
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Aromatisch geflillter Blatterteig mit Fetakase

Blatterteig gefullt mit Spinat & Fetakase
“Fleischhappen” umhiillt von Blatterteig
Kase “Saganaki” mit knuspriger Kruste
Herzhafte Wurst umhiillt von Speck
Gegrilltes Gemuse mit Balsamico Dressing
“Ntakos” (kretischer Zwieback) mit Tomaten Fetakase
Gersten Zwieback mit Fischroggen Salat
Tzatziki
Auberginen Salat
Fischroggen Salat
Rote Bete mit Joghurt & Knoblauch
Frittierte Kalamaris
Frittierte Sardinen
Tintenfisch mariniert mit Essig & Olivenol

Gegrillte Garnelen mit Zitronensoflie
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Salate

Bauernsalat

mit Fetakase & aromatischem Olivendl

Bunter Salat

mit Kohl, Tomaten, Kopfsalat & Balsamico Dressing

Burgerlicher Salat
mit weillen & roten Kohl, Karotten & Sellerie

Thunfischsalat

mit Kopfsalat, Tomaten, grune Paprika & Kapern

“Hochzeit Salat”

mit Gemiuse, Schinken, Gouda & Mayonnaise

Sommerlicher Salat
mit Kopfsalat, Rucola, Orange, Apfel & Rosinen
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Kartoffelsalat
mit Speck, saure Gurken & Senfdressing

Nudelsalat
mit Mozzarellakase, Pinienkerne & Balsamico Dressing

Spinatsalat
mit getrockneten Tomaten & Chalumikase (griechischer Kase)

Griner Salat der Saison
mit Prociutto & sauren Apfel

Rucolasalat mit Kopfsalat
Parmesankase & Balsamico Dressing

Salat aus gekochtem Gemiise
mit SUBsauersofle
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Hauptspelse

Hahnchen

Gegrilltes Hahnchenfilet mit Kartoffeln, Senf & Orange
Hahnchen im Ofen Gebacken mit Kartoffeln & Gemiise mit geschmolzener Butter
Hahnchenrolle mit Pflaumen und Eier - Zitronensofie
Hahnchenfilet a la Creme mit Pilzen & Piiree aus Karotten

Hahnchenfilet mit griinen Paprikas, Reis & Rosinen
Schwein

Schweinefleischfilet a la Creme mit Pilzen
Schweinefleischfilet mit Orangensofie
Schweinefleischrolle gefiillt mit Kase & Speck
Gebratenes Schweinefleisch mit Karotten & sautierten Kartoffeln

Kleine Schweinekoteletts mit Joghurtsofie
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Rinderfleisch

Rinderfleisch im Tomatensofle mit zweifarbigen Pliree

“Sofritto“Rinderschmorbraten in Knoblauchsofe,
Kartoffeln gebacken im Ofen & Gemiise

“Stifado” Rinderfleisch mit kleinen Zwiebeln & Gewiirzen
KleineRinderfilets "Stroganof” mit Kartoffelpiiree & Mandeln
Rinderfilet “Madaira™ mit Kartoffelpliree
Rinderfleischrolle gefiillt mit Kdse & Gewiirzen
“Mousakas” mit einer einfachen Tomatensofe
Frikadellen serviert mit Joghurtsofie & Dill

Hackfleischrolle gebacken im Ofen & gefiillt mit Ei,
Kartoffeln & frischen Salat

Lamm

Lamm im Ofen gebacken mit Kartoffeln in Rosmarin
Lammrippchen mit herzhafter Sofle & Auberginenpiiree
Lamm am Spiell mit knuspriger Kruste & Kartoffeln in Rosmarin
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Pasta & Vegetarisches menu

Spaghetti mit verschiedenen Meeresfriichten zubereitet mit Weillwein
Gefiillte Paprikas & Tomaten mit Reis, Rosinen & Pinienkerne
Spaghetti im Ofen gebacken mit Gemise & einer Kasekruste

Penne “Arabiata” mit Gemiise & einer herzhaften Tomatensofe

Risottomit frischem Gemiise des Sommers

Fish

Gegrillte Dorade mit frischen Salat & Zitronen - Olivendl Dressing
Gegrillter Lachs mit Gemiise & geschmolzener Butter & Reis mit Mandeln
GespiefBte Meeresfriichte mit Tomaten “Provencale”

“Sofrito” (Korfiotisches Fischfilet) mit Tomaten & Koliandro (griechisches Gewiirz)

Seezungenfilet mit Muskat - Zitronen Dressing & Koliandro

(griechisches Gewiirz)
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Desserts

Obstsalat mit Friichten der Saison
Frichte Gelee
“Revani” Kuchen in einer Form im Ofen gebacken mit Sirup & Eis
Nusskuchen mit Vanille Eis & Erdbeeren - Sirup
Baklava mit Schokoladensofie
Mousse au Chocolat
“Loukoumades” frittierte, siifBe Teigballchen mit Honig & Zimt
Aromatisierter Joghurt mit Zitrone & Pfirsich Kompott
Kasekuchen
Milchpudding
Blatterteig mit einer Pudding Fillung

Pudding mit eingelegten Sauerkirschen
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Champagnes

Cava Freixenet “Cordon Negro” Brut, Spain
Prosecco Santa Margherita, Italy
Moet & Chandon Brut Imperial, France
Veuve Clicqout Yellow Label, France
C. H. MUMM
CAIR DEMI & BRUT

FRANCE
Chardonnay Chablis, J. Drouhin, Bordeaux
Chardonnay Pouilly Fuisse, Cote Maconnaise
Syrah E.Guial, Cotes du Rhone

ITALY
Pinot Grigio Santa Margherita, Alto Adige
Chianti Castello Banfi, Chianti Classico, Tuscany

CHILE
Cabernet Sauvignon Anakena, Reserva, Valle de Rapel
Merlot Anakena Reserva, Valle de Rapel
Pinot Noir Casas del Bosque, Valle de Casablanca

Corfu ‘ﬁ

4

Boutique Hotel s s s

Agios Stefanos | 49081 Corfu | Greece | Tel +30 26630 51629

www.delfinoblu.gr | info@delfinoblu.gr



wines

Sauvignon Blanc - "Antonopoulos”
Sauvignon Blanc - “Vivlia Chora™ Estate
Chardonnay - “Gerovassiliou” Estate
Chardonnay - “Lazaridi” Chateau Julia
Sauvignon Blanc - "Magiko Vouno™ N. Lazaridi
Chardonnay - “Papaioannou”

Syrah - “Vivlia Chora” Estate
Grenache Rouge - “Xatzimichalis” Rose
Merlot - “Vivlia Chora” Estate
Syrah - “Gerovassiliou” Estate
Merlot - “Efcharis”

Cabernet Sauvignon - “Averof Cellar”
Merlot - “Kir-Gianni Gianakochori”
Cabernet Sauvignon & Merlot - "Amethistos” Lazaridi
Cabernet Franc - "Magiko Vouno” N. Lazaridi
Cabernet & Merlot - “Tselepou” Estate
Carafe House Wine
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